
186  דג שלם I בטיגון עמוק, קארי אדום, חלב קוקוס, בצל ירוק וצ'ילי

108  ניוקי עבודת יד I קרם עגבניות מגי, שרי צלויות, שום קונפי, זיתי קלמטה ופסטו רוקט

164  פילה דג ים בפפיוט I כרישה, שורשים, גרידת לימון, יין לבן ופירה תפו"א 

152  חזה עוף סו-וויד I ציר בקר אסייתי, באק צ'וי, פטריות ,קולורבי, צ'ילי וכוסברה 

182  מוסר ים על העצם I קוסקוס עבודת יד, תבשיל ארטישוק ירושלמי וצ'רשי

118  המבורגר I אסאדו מפורק, רוטב יין, ירקות טריים, איולי מוגש עם צ'יפס עבודת יד

174  שיפוד סלמון I במעטפת מנגולד, תבשיל פריקה ברוטב טחינה חמה

246  אנטרקוט מיושן I בתנור פחמים, צ'ימיצ'ורי, חרדל, ירוקים וקרעי תפוח אדמה

ראשונות

עיקריות

58  מרק היום    

42  בריוש שמן זית ודבש I זיתים מתובלים, רמולד, איולי חציל וסקורדליה

74  סלקים צבעוניים I בתנור פחמים, איולי חזרת, רכז רימונים וסלסה ורדה

102  פרח קישוא בטמפורה I במילוי קבב דג, קרם עגבניות צלויות וטחינה לבנה 

96  טרטר טונה אדומה I רושטי, חזרת, איולי כמהין וביצה רכה

76  סלט עלים צעירים I משמש, חרוש ויניגרט חרדל ושקדים קלויים

88  סביצ'ה דג ים I חרוש, קוביות אבטיח, שאלוט, צ'ילי, נענע, וגספצ'יו אבטיח

76  כרוב צלוי I רומסקו, פסטו עשבים וטחינת בוטנים

92  סשימי דג ים I עגבניות מגי, סויה, ג'ינג'ר, איולי ווסאבי, אבוקדו וקרוסטיני

96  יקיטורי טונה אדומה I ברביקיו קוראני, שומשום, צ'ילי ועירית

שף: דני אביב 



58  Soup of the Day 58  Soup of the Day 

42  Olive Oil & Honey Brioche | Spiced olives, remoulade, eggplant aioli and skordalia 42  Olive Oil & Honey Brioche | Spiced olives, remoulade, eggplant aioli and skordalia 

74  Colorful Beets | In charcoal, horseradish aioli, pomegranate concentrate and salsa verde 74  Colorful Beets | In charcoal, horseradish aioli, pomegranate concentrate and salsa verde 

102 Tempura Zucchini Flower | Stuffed with fish kebab, roasted tomato creamn and white tahini 102 Tempura Zucchini Flower | Stuffed with fish kebab, roasted tomato creamn and white tahini 

96  Red Tuna Tartare | Rösti, horseradish, truffle aioli, and a soft-boiled egg 96  Red Tuna Tartare | Rösti, horseradish, truffle aioli, and a soft-boiled egg 

76  Green Leaf Salad | Apricot, Chate melon (Charos), mustard vinaigrette, and toasted almonds 76  Green Leaf Salad | Apricot, Chate melon (Charos), mustard vinaigrette, and toasted almonds 

88  Sea Fish Ceviche | cucumis melon, watermelon cubes, shallot, chili, mint and watermelon gazpacho 88  Sea Fish Ceviche | cucumis melon, watermelon cubes, shallot, chili, mint and watermelon gazpacho 

76  Roasted Cabbage | Romesco, herb pesto, and peanut tahini 76  Roasted Cabbage | Romesco, herb pesto, and peanut tahini 

92  Sea Fish Sashimi | Maggie cream, soy, ginger, wasabi aioli, avocado, and crostini 92  Sea Fish Sashimi | Maggie cream, soy, ginger, wasabi aioli, avocado, and crostini 

96  Red Tuna Yakitori | Korean BBQ, sesame, chili, and chives96  Red Tuna Yakitori | Korean BBQ, sesame, chili, and chives

MainMain

186  Whole Fish | Deep-fried, red curry, coconut milk, green onion and chili186  Whole Fish | Deep-fried, red curry, coconut milk, green onion and chili

108  Handmade Gnocchi | Maggie cream, roasted tomatoes, garlic confit, olives and arugula pesto108  Handmade Gnocchi | Maggie cream, roasted tomatoes, garlic confit, olives and arugula pesto

164  Sea Fish Fillet en Papillote | Leek, root vegetables, lemon zest, white wine and mashed potatoes164  Sea Fish Fillet en Papillote | Leek, root vegetables, lemon zest, white wine and mashed potatoes

152  Sous-Vide Chicken Breast | Asian beef broth, pak choy, mushrooms, kohlrabi, chili, and cilantro152  Sous-Vide Chicken Breast | Asian beef broth, pak choy, mushrooms, kohlrabi, chili, and cilantro

182  Sea Bass on the Bone | Handmade couscous, Jerusalem artichoke stew and chershi182  Sea Bass on the Bone | Handmade couscous, Jerusalem artichoke stew and chershi

118  Hamburger I asado, wine sauce, vegetables, aioli and handmade french fries118  Hamburger I asado, wine sauce, vegetables, aioli and handmade french fries

174  Salmon Skewer | Wrapped in Swiss chard, freekeh stew in warm tahini sauce174  Salmon Skewer | Wrapped in Swiss chard, freekeh stew in warm tahini sauce

246  Entrecote I in charcoal, chimichurri, mustard, greens and potatoes246  Entrecote I in charcoal, chimichurri, mustard, greens and potatoes

First 

Chef: Danny Aviv

    


